Auszug aus der Speisekarte

Osterreichische Tradition mit internationalem Kick

Friuhstiick:

spoons Friihstlick € 4,40
Salami, Schinken, Emmentaler, Butter, Darbo Marmelade im Glas,

Frischkase, zwei Semmeln, Kuchen, Obst, frischer Orangensaft

Wurzelsepp €7,10
Eierspeise mit Kiirbiskerndl und gebratenem Speck, Bohnen

in Tomatensauce, Emmentaler, Schwarzbrot, Gervais, Butter

Make Love (fir zwei Personen) € 17,20
Secco Steineder oder frischer Orangensaft, hausgebeizter Lachs,
Krengervais, Rihrei von zwei Eiern mit Truffeldl, zwei Semmeln,

Butter, Kuchen, Obst

Vorspeisen:
Beef Tartare vom Almochsen € 7,00
Kréftige Rinderbouillon mit Wurzelgemdise und Jungzwiebel € 2,90

dazu Kréuterfritatten oder GrieBnockerl oder Leberknédel

Riesling-Beuschel vom Kalb mit gebratenen Serviettenknédeln € 6,90

Kleine Grammelknédel mit Sauerkraut und knusprigem Speck € 7,20

Spoons Toast mit Schweinsmedallions, Speck und pikantem Dip € 7,10
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Hauptspeisen:

Wiener Tafelspitz vom Mastochsen mit Schnittlauchsauce, € 11,90

Apfelkren und Résterdépfein

Rindsgulasch vom Jungrind mit geschmortem Paprika, € 8,50

Knoblauch und Serviettenknédel

Mediterrane Hihnerbrust mit Kapern und Oliven € 8,20
Lachsschnitte mit hausgemachter Krduterbutter € 9,50
Hochland-Beiried mit Rosmarinjus € 13,00
Knuspriger Zander mit Knoblauch und Thymian € 8,50
Lasagne von gebratener Polenta-Klirbisschnitte €7,70

mit gegrilltem Feta und Paprika

Erdépfelnockerl mit Oliven, Kapern, Pelatetomaten und Grana € 8,60

Kindergerichte:

Aladdin auf dem Bréselteppich € 4,20

Huhnerschnitzel mit Braterdapfeln und Ketchup

Oma’s rotes Wollknduel € 3,50

Frische Nudeln mit Paradeisersauce

Desserts:
Nougatknddel im Nussmantel auf Birnen-Kardamonkompott € 5,90
Zweierlei Schokoladenmousse im Glas mit Weichselragout €490
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